
●L° 。″

知多牛ビーフシチュー

老舗レストランで食すA4クラ
スの知多牛を使用したシチュー。

尾州早すじ
にぎり寿司の普及は半田の粕酢
のおかけ「尾州早すしJの試食付。

ゆてダコ

日間賀島は多幸 (タ
コ)と福 (ふく)の島 |

豪快に食べるタコの
丸ゆで付。海の幸満載
の海鮮料理をどうぞ。

日間賀島名物欧 子丼J

猾Q
■募集人員/各口限定45名様 ■最少催行人員/2名様
■添乗員/同行してお世話します

タコの干物は島の漁師にとつ

て大漁と安全を願う神事に使

う大切な物。今回は蒸したり

タコ飯にしたりして食べるた

めの一夜干し作りを体験。

漁|●てベテラン漁師に漁師の生活を

聞いたり、ポイントでは釣り方を教わ

つたり、島の暮らしを体験。(約 90分 )
●釣つた魚を持ち帰る場合は各自でクーラーボツク
スをこ用意下さい

辛悪天候により体験が行えない場合がこざいます.

●お問い合わせ お申込みは下記の販売店をご利用下さい

旅行業務取扱管理者とは

に関する責任老です

お客:崚担当者幌 務員)氏名

商品事業本部 国内旅行部 4ヽ林 (メッセージ宛先IM^RCH)


