
 

 食楽工房やそうは女性農業者団体農村輝きネットの「野草グループ」が運営す

る五平餅屋さんです。 

 ここでしか食べられない古代米（黒米）入りの五平餅はもっちりとした食感が

特徴です！ 

 五平餅のたれには、手作りの茶豆味噌を使用しています。1 年以上かけて作る

手作りの味噌はまろやかな甘みが自慢で、子供から年配の方までどんな年代の

方でもお口に合うお味になっています。 

 お店の営業は土曜日のみですが、毎月第 3 金曜日にＪＡ産直プラザでも出張

販売を行っていますので、ぜひ一度ご賞味ください！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
焼く前はきれいなピンク色になるのが 

古代米入り五平餅の特徴！ 



○とよた五平餅街道とは○ 

とよたで生まれ、とよたで育った郷土食の「五平餅」。 

お店独自の形や味をお楽しみください。 

ドライブがてら、食べ比べも楽しいので是非、お越しください。 

◇HPアドレス：http://www.toyota-go-hey.jp 

◇お問い合わせ先： 

とよた五平餅学会 事務局 

（合資会社 野田味噌商店内） 

◇TEL0565-21-0028 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆店舗名：食楽工房やそう 

◆住 所：豊田市猿投町池田 36-10 

◆電話番号：090-7950-0426 

◆営業日：土曜日 

◆営業時間：10時から 16時 

（売り切れ次第終了） 

 

 

えごまやくるみ入りの手作り味噌を使用！ 

http://www.toyota-go-hey.jp/

