
黄金色に輝くイチョウ並木

いちょうサブレ

祖父江ぎんなん街道

【稲沢市】                 

愛知県稲沢市祖父江町は、木曽三川がもたらした肥沃な大地に恵まれた、江戸時代

から続くぎんなんの産地です。 

稲沢市内に点在するぎんなん販売店・料理店を、「祖父江ぎんなん街道」として街道

化しました。各店舗が、料理や加工品などそれぞれの得意分野でぎんなんをＰＲしま

す。 

祖父江のぎんなん特有の香りとほろ苦さや、大粒でもっちりとした食感を存分に味

わえる街道に、ぜひお越しください。 

おすすめ訪問時期 

旬のぎんなんを味わうには、収穫時期にあたる9月

頃から 11 月半ばまでがおすすめの時期です。そのほ

かにも、ぎんなんを使ったお菓子は年中召し上がるこ

とができます。 

 また、11月頃は特にイチョウの黄葉が美しく、ぎん

なんを食べるだけでなく、黄金色に輝く美しいイチョ

ウの景観も楽しむことができます。 

イベント情報 

毎年 11 月下旬には「そぶえイチョウ黄葉まつり」

を開催しています。 

おすすめグルメ 

ぎんなんは、秋が旬で、様々な料理に用いられます。

一流料亭でも絶賛されているぎんなんの味を、思う存

分ご堪能ください。また、いちょうを象ったサブレの

表面に極上のぎんなんを細かく刻んだいちょうサブレ、

ぎんなんを練り込んだコシのあるきしめんなど、種類

豊富な加工品も楽しんでいただけます。 

お問合せ先 

祖父江ぎんなんブランド推進協議会 電話 0587-97-1131 


