
平成３０年４月２３日（月） 

鹿肉解体中！！（猪鹿工房 山恵）

【番頭の鈴木さんから一言】

本来「山の恵み」のイノシシと鹿。今は増えすぎて、山

の農産物を食べてしまう害獣。このイノシシと鹿を廃棄処

分するのではなく、食肉として加工し、命をいただくこと

で、新しい命の循環を産み出し、地域に貢献することを目

的に豊田市内の農業者や狩猟者が中心になって、猪鹿工房

山恵（（株）山恵）を立ち上げました。 

精肉加工したイノシシや鹿、フランクフルトやハム等を販売しています。 

食肉処理業認可の衛生的な施設で処理をしておりますので安心してご利用い

ただけます。ちなみに、銃弾の影響がない罠猟でとれたものを扱っています。 

一度、味わってください。 

ちょうど、お邪魔したときに、罠猟で捕獲された鹿が運び込まれました。 

番頭の鈴木さんにその後の流れを伺いました。 

鹿入荷 表皮の確認中 

枝肉保管庫 精肉加工 



【猪鹿工房 山恵（（株）山恵 直売＆加工所】 

ＨＰ：http://inosisi-yamakei.com/

店舗名：猪鹿工房 山恵 

住所：愛知県豊田市新盛町菅田２０番地１ 

電話番号：０５６５-９８-０８３６ 

ＦＡＸ：０５６５-７７-７１９６ 

イノシシ肉 店頭販売時間：９時～１５時 

休業日： 木曜日 

年末年始休み １２月３０日～１月５日 

お盆休み          ８月１３日～１５日 

  ※休業日は予告なしに変更する場合があります。 

店頭ショーケース 



【商品例】 


